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BAKLAVA YUFKASINDA KEKLIK ROTI

1 adet keklik

1 tatlh kasigi eritilmis margarin
2 yemek kasigi yogurt

4 parca baklava yufkasi

1 adet yumurta sarisi

6 yemek kasigi kuskus

1 adet portakal

2 yaprak taze feslegen
Yeterince ceviz

100 gram parmesan peyniri
Tuz

Karabiber

Kirmizi toz biber

Tuz, karabiber, kirmizi toz biber, yogurt ve eritiimis margarini bir kapta karigtirin. Bu karigimi kekligin her yerine
firgayla sUrtin. Firin tepsisine yerlestirip 6nceden isitilmis 180 derece firnda 90 dakika pigirin. Keklik etini
kemiklerinden ayirin. Baklava hamurlarini dikdértgen parcalar seklinde kesin. Uzerilerine kiiglk pargalar
seklinde kesilmis eti ekleyip karsilikl kenarlarini kapatin. Gzerilerine yumurta sarisi strtin. Sicak firinda 5 dakika
pisirin. Kuskusu haslayip suyunu stizin. Kiyilmig feslegen, portakal kabudu, parmesan peyniri ve ufalanmig
ceviz ici ekleyip harmanlayin. Yufkaya saril keklik etiyle birlikte servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:115206 « adi:Baklava Yufkasinda Keklik Roti « gdbnderen:babaanne « indirme tarihi:01.05.2024 - 04:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baklava-yufkasinda-keklik-roti-vt84512
http://www.tcpdf.org

