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BAKLAVA YUFKASINDA ISPANAKLI VE PEYNIRLI BOREK

24 adet hazir baklava yufkasi
50 gr tereyagy, eritilip ihnmig
2 yemek kasigi Pakmaya Bugday Nisastasi
Ispanakli ic malzemesi:

1 kg 1spanak

1 tath kasidi tuz

200 gr sizme beyaz peynir
10-12 dilim pastirma

100 gr dil peyniri

1 kahve fincani krema

Uzeri igin:

2 yumurtanin sarisi

1 yemek kasigi susam

Ic malzemesi igin Ispanaklar yikayip iyice stiziin. Ince ince kiydiktan sonra tuz ekleyerek iyice ovup fazla suyunu
elinizle sikarak ¢ikarin.

Ispanaklara ufalanmig stizme beyaz peyniri, tel tel ayrilmig dil peyniri, kremay! ve kii¢iik pargalar halinde
kesilmis pastirma ilave edin. lyice harmanlayin. I¢ malzemeniz hazirdir.

Boregdi hazirlayacaginiz tepsiyi yaglayin, tzerine 1 tath kasigi kadar Pakmaya Bugday Nisastasi serpin.

Her yufkanin ara katlarina eritilip inmig tereyagi sirln, ikiser ¢ay kasigi kadar nisasta serpin. Bu sekilde 12 kat
yufkayi Ust Uste yerlestirin.

12 .katin Uzerine i¢ malzemeyi yayin. Ayni sekilde aralarina eritilip ilnmig tereyagi strip nisasta serperek 12 kat
daha yufkayi Ust Uste yerlestirin.

En Ust kata yumurta sarisi sirin, susam serpin. 180 dereceye ayarli firinda, yufkalar iyice kizarana kadar,
yaklasik 35-40 dakika pisirin.

Aklinizda bulunsun: Ispanak yerine pazi ile de bu bdregi deneyebilirsiniz.
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