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BAKLAVA YUFKASINDA HURMALI MUZ

Tathnizi yapmaya ¢itir kuplari hazirlayarak baslayabilirsiniz. 8 adet baklava yufkasinin aralarina eritilmis tereyag
sUrin. Her 2 kat yufkadan sonra 1 ¢ay kasigi kadar esmer seker serpin. 6 es parcaya boldiguniz yufkalari
tereyagladiginiz kek kaplari igerisine yerlestirip, Argelik A la Chef firnda 185 derecede yaklasik 8-10 dakika,
rengi hafif kahverengilesene kadar pisirin.

3 adet muz, 3 adet Trabzon hurmasi, esmer seker ve bir targin cubugu ile ¢itir kuplarin igindeki karigimi
hazirlayin ve firina atip birlikte 4-5 dakika daha pisirin. Boylece hem yufkalar iyice ¢itirdayacak hem de
meyvelerin lezzeti iyice yufkalara gececek.
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