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BAKLAVA YUFKASINDA CAGLA VE MERCIMEKLI BOREK

20 adet cagla

Yarim su barda@i yesil mercimek
70 gram kasar loru

1 yemek kasigi dévilmuis ceviz
8 adet baklava yufkasi

1 su bardagi margarin

1 adet yumurtanin sarisi

Hashas tohumu

Mercimekleri yumusayana kadar haglayin ve suyunu stizin.

Gagdlalan yikayip yumusayana kadar haglayin.

Haslanip yumusayan ¢aglalari ikiye bollp ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Yarim ay seklinde dograyin.
Boéregin i¢ harcini hazirlamak i¢in genisce bir kabin igine haglanmis mercimekleri, dogranmis ¢aglalari, kasar
lorunu ve déviimus cevizi ilave edip iyice karistirin.

2 adet baklava yufkasini aralarina eritilmis sanayagi strerek st Uste koyun.

Yufka boyunca aralikli olarak i¢ harcinizdan dékan.

Gok siki olmayacak sekilde rulo yapin.

Kenar bosluklari kesip rulonuzu 3 pargaya bolun.

Tum yufkalara bu iglemi yaptiktan sonra yaglanmisg firin tepsisine dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi stirip haghag tohumu serpin.

Onceden isitilmis 170 derece firinda Gzerleri hafif kizarincaya kadar pigirin.

Sicak servis yapin.
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