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BAKLAVA YUFKASI

2 su bardagi karabugday unu

3 su bardagi glutensiz nisasta karisimi
2 yemek kasigi margarin

1 cay bardagi sit

1/2 ¢ay bardag su

Yarim limonun suyu

Un, nisasta, margarin, siit, su, limon suyu ve yumurtayi derin bir kaba alip iyice karigtirip yogurun. Bu sirada
biraz daha nisastaya ihtiyaciniz olabilir. lyice yogurdugunuz hamuru streg filmle veya nemli bezle sarip 15-30
dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru 6 esit pargaya ayirin. Her parcayi bol nisastayla agabildiginiz kadar ince
acin. Bu sekilde ac¢ilan yufka ile baklava ya da bérek yapabilirsiniz.
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