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BAKLAVA SERBET]
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4 su bardagi seker
4 su bardagi su
Yarim ¢ay bardagi limon suyu

4 bardak seker ve 4 bardak suyu tencereye dokiin.

Seker eriyinceye kadar tahta kasik yardimiyla karistirin. Orta ateste kaynatin.

Serbet kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve kivama gelene kadar 20-30 dakika kaynatin.
Ocaktan almadan énce yarim ¢ay bardagi limon suyu ekleyin.

Tath sicakken soguyan serbeti Uzerine gezdirip gekmesini bekleyin.

Not: Sekerpare gibi kurabiyeyi andiran serbetli tatlilarda serbetin sicak, tatlinin da sicak olmasi gerekiyor. Ancak
baklava gibi yufkali tatllarda tatli sicakken serbetin oda sicakliginda sogumus olmasi gerekir. Kasiga biraz
baklava serbeti alinir ve yavasca dokillr. Serbet kesik degil, araliksiz akiyorsa kivaminda olmus demektedir.
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