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BAKLAVA

1 Paket Sana Hamurisi
1 Dilim limon

500 gr bugday nisastasi
1 Cay Bardagi sivi yag
2 Adet yumurta

1 Cay Kasig karbonat
1 Paket sana hamur isi
3 Su Bardagi su

1 Cay Bardagi yogurt
2 Su Bardagi ceviz igi
1 GCay Bardagi st

3 Su Bardagi seker

Yumurta sivi yag yogurt stt karistirilir. Ustiine un eklenir. Karbonat dékdiliir. Yogurulur. 30 esit bezeye ayrilrr.
Bezeler yemek tabagi buyUkliginde acilir, aralarina nisasta serpilerek 10 tanesi Ust Uste konur. Diger bezelerde
ayni sekilde yapilir. 10tane actigimiz hamuru tepsi bydkliglnde agilir tepsiye koyulur,iizerine ceviz
serpilir.Diger bezelerde ayni sekilde yapilir.Uzerine sana hamur isi eritilip dokulUr. 180 derecelik firina verilir. 3
bardak su ve 3 bardak seker karistirilarak serbet yapilir. Soguyan baklavanin tizerine sicak sicak dokulur
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