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BAKLAVA

12 adet 10 cm e 20 cm kesilmig baklava yufkasi
100 gr tereyag

1 cay bardagi su

2 elma rendesi

1 corba kasigi esmer seker

1 tath kasidi tarcin

500 gr bal

200 derece isitilmig firinda pisirilecek

Dikddrtgen seklinde kesilmis yufkanin uzerine eritilmis tereyed ve su karisimini bir firga yardimiyla stiriin ve 2.
yaprak yufkayi Uzerine koyun. Yufkanizin kenarin asigara béregi yapar gibi elma, targin, seker karisimini
yerlestirin ve bir tir rulo yapin. Yufkanizin agiktaki bdlimine ceviz igini serpeleyin ve yine bérek seklinde rulo
yaparak sarin. Bu silindir seklinde hazirladiginiz elmali baklavayi firin tepsisine (firn kagidini unutmayin) koyun.
Fircanizla Gzerine eritilmis teryagi+su karigimindan sirtin ve iyice eritiimis firnda 20 dk Uzeri pembelesinceye
kadar pisirin. Firndan ¢ikar cikmaz her baklava rulosuna 1 tath kasidi bal sirerek kaymakla servis yapin.
Seker-ceviz ve bal miktarlarini deneyerek kendi arzu ettiginiz miktarlarda ayarlayabilirsiniz.
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