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BAKLAVA

3 Yumurta

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasidi elma sirkesi
Yaklasik 5 su bardagi baklavalik un
Bir fiske tuz

Serbeti igin:

5 su bardagi seker

4.5 su bardagdi su

Yarim limon

Ara katlar icin:

1 su bardagi nisasta

250 gr tuzsuz tereyagi

Genis bir kaba unu ve kabartma tozunu eleyin.

Ardindan yumurta, sit, yogdurt, elma sirkesi, tuz ve siviyagi ekleyin.

Hamuru iyice yodurun. Hamur sekil aldiktan sonra mermer bir tezgahta hamuru biraz daha yogurun.

Hamuru esit 20 bezeye bdélin. Bezelere yuvarlayin ve Uzerlerine nemli bez 6rtip 15-20 dakika bekletin.
Bezelere tek tek incecik acin. Agtiginiz yufkalarin birbirine yapismamasi icin aralarina nisasta serpin. Yufkalari
her kati nisastali olacak sekilde Ust Uste koyun.

Ufak bir tencerede tereyagini eritin. Yagin tizerinde olusan beyaz képukleri alin ve saf yag elde edin.

Her kati yadlayarak on yufkayi tepsiye dizin. )

Baklavanin i¢ harci icin dévilmis 2 su bardag antep fistigi ve V4 cay bardadi sekeri karistirin. (Uzerini slslemek
icin sade antep fistigi tozu da ayirin.)

Yufkanin onuncu katina harci serpin. Yufkalarin on katini tekrar yaglayarak dizin. Baklavanin en tst kismina
bolca tereyadi surln.

Tepsinin kenar kisimlarini bir bigak yardimiyla tepsinin igine dogru ittirin.

Baklavanizi istediginiz sekilde kesin. Onceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar yaklasik 45-50
dakika pisirin.

Baklava piserken serbeti hazirlayin. Suyu ve sekeri bir tencereye alin, seker eriyene kadar karigtirin. Serbet
kivam almaya baslayinca yarim limonun suyunu sikin. Serbeti ocaktan alin.

Baklava firindan ¢ikinca ilk sicadi ¢cikmis serbeti baklavanin Gizerinde gezdirin ve baklavayi serbetini gekmesi
icin beklemeye alin.

Baklavaya soguyunca Uzerine antepfistidi tozu serpip servis edebilirsiniz.
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