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BAKLAVA

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag st
Yarim su barda@ yogurt
Yarim limon

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
3 yumurta

Alabildigi kadar un

2 paket margarin
Serbet Igin:

2 kilo seker

2 kilo su

Yarim limon

Tdm malzemeleri karnstirip kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edelim. Bu hamuru 12 parcaya
bélelim. Her parcayi 10 esit sekilde findik blyikliginde yuvarlaklar elde edelim. Bu yuvarlaklari nisasta unu ile
acalim. Bir ¢ay tabagi blydkligtinde 10 taneyi Ust Uste koyalim. Agilmig nisastasi bol olsun. Sonra biiyik
acalim. Tepsiye koyalim ve Uzerine ceviz serpelim. Bu islem 12 kez yapilacak sonra keselim. Uzerine erimig 2
adet margarini dokelim ve firina siirelim. Yaklasik 40- 45 dakika firini agmadan pisirelim. Sonra tzerine gazete
koyalim 1,5 saatte diisiik ayarda pisirelim. Sonra serbeti hazirlayalim. 2 kilo seker 2 kilo su yarim limonu koyalim
tencereye kaynatalim. Serbet kivama gelirken bu arada baklavamiz sogusun. Tatl soguk, serbet sicak olacak.
Serbet kivama gelince tatlinin Gizerine dékelim. 4 saat sonra tathmiz tadini gekecek yenebilecek kivama
gelecektir.
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