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BAKLAVA

https://www.elele.com.tr

Hamuru igin:

1 kg un

5 adet yumurta

2 tath kasigi tuz

1 su bardagi su

1 fincan zeytinyagi
250 gr zeytinyagi
250 gr sadeyag
Surubu igin:

5 su bardagi toz seker,
4 su bardag su,
Y2 limonun suyu

Un, yumurta, tuz, zeytinyadi ve suyu karistirarak hamur yapin. Bezelere ayirin. Nemli bez altinda yarim saat
dinlendirin. Bezeleri nigastayla agin. Yufkalari yaglanmig tepsiye en az 8 kat olmak Uzere aralarini ¢ok hafif
yaglayarak Ust Uste doseyin. Uzerlerine dévilmis ceviz serpin. Tekrar aralarini yaglayarak ayni sekilde kalan
yufkalari Ust Uste serin. Keskin bir bigakla seklini verin ve eritilmis sicak yagdi Gizerinde gezdirin. Sicak firinda
pembelesinceye kadar kizartin. Baklava soguk, surup sicakken tzerine dokip, servis tabagina alin.
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