—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BAKLAVA KOFTE

Yarim kg kiyma

1 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 su barda@i ekmek Kirintisi
1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

6 kat baklava yufkasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Kéfte bilindigi gibi yogrulur. Orta bly(ikltkte tepsi yaglanir. ilk kat yufka konur, kenarlardan sarkan kisimlar
koparilir Gzerine birakilir. Eritilmis tereyagdi gezdirilir. Ug kat yufka bdyle konduktan sonra koéfte harci yayilir.
Uzerine kalan U¢ yufka ayni sekilde kat kat konur. Kalan tereyagi sUrGlUr. Baklava dilimi gibi kesilir. 190 derece
firnda kizarana kadar pigirilir.
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