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BAKLAVA HAMURU

5 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi kadar sivi yag
1 yumurta

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi sirke

Yarim ¢ay kasigi tuz

1 su bardag ik sit

Sut disindaki malzemelerin oda sicakliginda olmasina dikkat edin.

Sut haricindeki malzemeleri hamurunuzu yoguracaginiz derin kaseye alip karigtirin.
Yavas yavas Ilik sit ekleyerek hamurunuzu 15 dakika boyunca yogurun.

Kolay agilacak bir hamur kivami elde edin.

Duruma gére st ya da un miktarini biraz artirabilirsiniz.

Hamura koydugunuz sirke, pistidi zaman baklavanizin kiyir kiyir olmasini saglayacaktir.
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