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BAKLAVA (CANKIRI)

Gankirt Meslek Yiiksek Okulu

3 yumurta

1 kg sut

Bir kase yogurt

2kgun

0,5 kg ceviz

2 kg bugday nisastasi (agmak icin)
2 kg tereyag (Ustline dékmek igin)
Serbeti igin:

6 su bardagi seker

5 su bardagi su

1 Limon

Yumurta, sut ve yogurt bir kapta karigtirilir.

Un ilave edilerek yumusak hamur yapilir.

Cevizden biiylk pargalar alinarak hamur 55 pazi yapilir ve kiigiik ebedeler halinde agilir.
Ebeler tek tek nisasta ile ¢ok ince agilir ve biraz kurutulur.

Yaglanmig tepsiye dosenir.

Yufkalarin yarisi désenince Ustiine dévilmuUs ceviz ekilir.

Diger ebelerde ayni sekilde agilip kurutularak tepsiye konur.

Ddéseme isi bitince istenilen blyuklUkte kesilir.

Yag kizdirilarak tzerine egit oranda dokulUr.

Hemen sogumadan firina strrtlir, Ustu kizarincaya kadar pisirilir.

Seker ve su bir tencerede kaynatilarak serbeti hazirlanir ve ilik olarak baklavaya dokulUr.

Not: Baklavanin agir ateste pismesi tavsiye edilir.
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