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BAKLAVA BOREGI (SiVAS)

https:/sivas-yemekleri.com

750 gr. az yagh dana kiyma
2 adet kuru sogan

1 su bardagi ceviz

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasid! karabiber
Hamur igin:

1 yumurta

1 su bardag st

2 gay bardagi siviyag

Y2 limonun suyu

1 cay kasigi karbonat
Aldigi kadar un

2 adet kuru sogan yemeklik dogranir. 1 dolu yemek kasidi tereyadi ve 1 yemek kagigi tereyaginda kavrulur. 750
gr. az yagl dana kiyma pembelesen soganlarla birlikte suyunu ¢ekene kadar sotelenir. 1 su bardagi ceviz ve 1
¢ay kasigi karabiber konulup ocaktan alinir.

Derin bir kabin igine; 1 su bardagi soguk sut ve yarim ¢ay bardagi siviyag dokultp 1 yumurta kirilir. 1 ¢cay kasig
karbonatin tizerine yarim limonun suyu sikilir, képiriince malzemelere ilave edilir. Kulak memesi kivaminda bir
hamur elde edilene kadar un eklenerek yogrulur.

Hamur 24 esit bezeye ayrilir. 6 beze tatli tabagr biytkligiinde agilip aralari nigastalanarak Ust Uste konulur.
Sonra 6[?s! birden tekrar agilip 1 yufka elde edilir. Yaglanmis firin tepsisine serilir. Ikinci kat igin de 6 beze agllip,
ust Uste konulur ve nigastayla agilip tek yufka haline getirilir. Tepsiye serilir.(iki kat arasina yag siirtlmez)
Uzerine kiymali ic désenir. Kalan 12 beze de ayni sekilde 6[Zsarli katlar halinde agilip tepsiye dizilir (Toplamda;
24 beze 6[?sarli 4 gruba ayrilir. Her grup tek tek agilip st Uste dizilir ve tek yufka halinde tekrar agilir. Altta 2
Ustte 2 kat olacak sekilde 4 adet baklava yufkasi elde edilir)

Boregin kenarlari sikistirilir ve baklava gibi kesilir. 1 su bardagi siviyagd kizdirilip boregin Gzerine dokulir. Yarim
saat yagini gekmesi icin dinlendirildikten sonra dnceden 180 derecede isitilmis firinda pigirilir)

Baklava Boregi servise hazirdir
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