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BAKLAVA (BATI TRAKYA)

2kgun

1 kg déviimis ceviz igi

1 kg tozseker

Yarim kg tereyadi

1 veya 2 su bardadi zeytinyagi
Serbet icin:

2 litre su

2 kg tozseker

Bir-iki damla limon suyu

Unu yeterince su ile kulak memesi yumusakliginda yogurun. Hamurdan mandalina iriiginde bezeler koparip,
ince yufkalar agin. Bir tepsiye tereyadi stirerek yufka serin. Dider tarafta 1 kg tozseker ile ceviz igini karigtirin.
Tepsiye konan her yufkanin arasina bu hargtan serpin. Bu isleme, yufkalar bitene kadar devam edin. Baklavayi
istediginiz sekilde kesin. Tereyagini bir kapta eritip, icine zeytinyadi ekleyin. Baklavanin tizerine ddkin. Daha
sonra baklavayi, 250 derecede isitilmis firinda alti Gstl kizarana dek pisirin. Diger tarafta da 2 kg tozseker ile, 2
litre suyu kaynaln. Serbet kivamina gelince, igine 1-2 damla limon suyu elde edin. Baklava hafif soguduktan
sonra, Uzerine Ik serbeti gezdirin.
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