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BAKLALI TART

400 gram i¢ bakla

1 sogan

200 gram slzme yogurt

3 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
Yarim demet dereotu

200 gram lor peynir

4 adet hazir satilan tart kaplari

Oncelikle baklalari bir tencereye alip lizerine su ve rendelenmis sogani ekleyip 35 dakika pismeye birakin.
Pismis baklalari tavada az miktarda zeytinyaginda kavurun. Uzerine kiyilmis dereotu ekleyip ocaktan alin.
Yogurdu sarimsag ve lor peyniri bir kabin icinde karigtirin. Kazir satilan tart kaliplarinin igine yogurtlu harci
paylastirin. Daha sonra baklalari ekleyip dereotu ile siisleyin. Tart hamuru igin un, yag ve su yogrulur hamuru
yapilir. Isteyen kendi evde yapabilir.

© lezzetler.com tarif no:75457 « adi:Baklal Tart « gdnderen:kutsal yol « indirme tarihi:03.05.2024 - 09:02


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/baklali-tart-vt55794
http://www.tcpdf.org

