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BAKLALI TART

400 gr i¢ bakla

1 adet sogan

200 gr stizme yogurt

3 dig sarimsak

1 corba kasigi margarin
Yarim demet dereotu
200 gr lor peyniri

4 adet hazir tart kalibi

Oncelikle baklalari bir tencereye alip tizerine su ve rendelenmis sogani ekleyip 35 dakika pismeye birakin.
Pismis baklalar tavada az miktarda sana yaginda kavurun. Uzerine kiyllmig dereotu ekleyip ocaktan alin.
Yogurdu sarimsag ve lor peyniri bir kabin icinde karigtirin. Kazir satilan tart kaliplarinin igine yogurtlu harci
paylastirin. Daha sonra baklalari ekleyip dereotu ile siisleyin. Tart hamuru igin un, yag ve su yogrulur hamuru
yapilir. Isteyen kendi evde yapabilir.
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