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BAKLALI SARMA

1 su bardadi kuru i¢ bakla
1 su bardag ince bulgur

2 adet sogan

250 gr yagh koyun kiymasi
1 yemek kasigi salca
Maydonoz

5 yemek kasigi margarin
Yarim kg asma yapragi
Tuz

Karabiber

Kuru baklalar aksamdan ilik suda islatin. Ertesi giin bigakla ince dograyin.Sogani yemeklik dograyin.
Maydonozu ince kiyin. Genis bir kaseye kiymayi, bulguru, salgayl, maydonozu ve margarini koyup yogurun. Tuz,
karabiber ve baklalari ekleyin. 1 ¢ay bardagi su ilave edin. Asma yapraklarini yikayip baklali igten birer tatl
kasid! koyup sarin. Tencereye dizdikten sonra Uzerine 1 su bardagi sicak su ekleyin. Sarmalarin tzerine
porselen bir tabak kapatin. Tencerenin kapagdini kapatip dnce harli, sonra agir ateste suyunu kontrol ederek

pisirin.
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