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BAKLALI MAYDANOZ CORBASI

Malzemeler:

100 gr. i¢ bakla

2 blyUk patates

1 sogan

3 demet maydanoz

25 gr. margarin

1 cay kasigi kori

800 ml. Tavuksuyu
Tuz

Karabiber (taze cekilmisg)
2 yemek kasigi siviyag

Yapiligt:

Bir gece dnceden islatiimig baklalari haglayin ve kabuklarini soyun. Yarisini btiin kullanmak Gzere ayirin.
Patatesleri, soganlari soyun, kiip kiip dograyin, maydanoz yapraklarini kiyin. Saplarini kligik kicuk dograyin.
Yagi bir tencerede kizdirin, sodan, patates, maydanoz saplari ve baklalarin kalan yarisini biraz kavurun. Kori
ilave edip bir iki gevirin. Tavuk suyunu koyun ve agzi agik olarak 15 dk. orta ateste pisirin. Mikserle pire haline
getirin ve ince stizgegten gecirin. Gorbaya tuz, karabiber koyun, kaynatin. En son, ayirdiginiz baklalari ve
maydanoz yapraklarini ilave edin. Tabaklara koyun servis yapin.
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