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BAKLALI MAKARNA SALATASI

8 domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra, dogranmis)
500 g makarna

300 g taze i¢ bakla

2 dis sarimsak (soyulmus)

4 corba kasigi sirke

1/2 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

2 ¢orba kagiJi taze sogan (ince kiyillmig)

4 kiraz domates (her biri 4'e bélinmis)

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

Bir tencereye 4 litre (yaklasik 16 su bardadi) su koyup, orta atese oturtarak bir tagim kaynatin. Kaynayinca
tuzun 1 tath kasigini ve makarnalari ekleyip, makarnalar yumusayincaya (ama diriliklerini buttinGyle
yitirmemelidirler) kadar (yaklasik 5 dakika) haglayin.

Tencereyi atesten alip, makarnalari bir stizgegte slizdikten sonra, soduk su altinda ¢alkalayin. Sonra yeniden
suyunu sUzdurip, bir salata kasesine aktarin. Bir tencereye 1 litre (yaklasik 4 su bardagi) su koyup, orta atese
oturtarak suyu bir tagim kaynatin. Kaynayinca i¢ baklalari ekleyip, iyice yumusayincaya kadar (8-10 dakika)
haslayin (donmus bakla kullaniyorsaniz, yalnizca 4 ¢orba kasigi suda 5 dakika haglamaniz yeterlidir). Tencereyi
atesten alip, baklalar bir sizgegte stizerek, bir kenara birakin.

Dogranmig domatesler, sarimsak, sirke, kalan 1/4 tatl kagigi tuz ve karabiberi blendir kabina koyup, pire
kivami alincaya kadar karigtirin. I¢ baklalar, taze soganlar, kiraz domates dilimleri, zeytinyadi ve domates -
sarimsak . pdresini, kAsedeki makarnalarin Ustlne bogaltip, iyice karistirdiktan sonra, bekletmeden servis yapin.
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