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BAKLALI BAHAR PILAVI

2,5 Su Bardagi piring

1 Su Bardag i¢ bakla

2 Gorba Kasigi smargarin
1 Adet sogan

1 Tutam dereotu

1 adet Tavuk bulyon

1 cay kasigi Tuz

ince ince kiyllan soganlar ve margarini bir tencerede kavurmaya birakiyoruz. Uzerine piringleri ek ederek
kavurma iglemine bir siire daha devam ediniz.

I¢ baklalari da tencereye dokerek karigtiriniz. Bu karigimin {izerine tavuk bulyon ve normal su ilave ediniz. Su
seviyesi pirincin biraz Ustint gegebilir.

Pilav suyu tamamen ¢ekilene kadar pisirilmelidir. Pilavimiz pistikten sonra tzerine ince dogranmig dereotlarini
ilave ederek karistiriniz ve servis tabagina aliniz.

_ A
L XS A

i

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 10.06.2015
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