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BAKLALI AZERI PILAVI

MALZEMESI:

2'ser su bardag piring ve su,
100 gram kuru i¢ bakla,

150 gram konserve bezelye,
yarim demet dereotu,
siviyag,

tuz.

Pirinci Ik suda yarim saat bekletin ve yikayin. Baklay tuzlu suda haglayin. Kizdirlmis yagda piringleri kavurup,
suyunu ilave edin ve suyunu ¢gekene kadar kisik ateste pisirin. Pigince, bakla, bezelye, kiylmis dereotu ve
tuzunu ekleyip kanstirin. Bir siire demlendirin. Afiyet olsun.
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