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BAKLA YEMEGI

2 cay kasi§i tuz

1 yemek kasigi salca

1 Kg. bakla

1 cay bardagdi sivi yag

3 adet kaynar su

2 adet sogan

2 cay kasigi pulbiber

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

Taze baklalari glizelce baglarini alip tge yada ikiye bélin. Bol suda yikayin. Soganlari yemeklik dograyin.
Siviyadi ve margarini tencereye alin. Sodanlari katin ve seffaf bir renk alana kadar kavurun. Daha sonra
baklalari ve salgasini da tencereye katin, karistirin ve yaklasik 6-8 dakika kadar kisik ateste tencerenin kapagi
kapali olarak pisirin. Tencereye kirmizi toz biberini karistirin ve sicak suyunu ilave edin. Tuzunu istediginiz
Olglide ilave edebilirsiniz. Orta hararetli ateste yaklasik 20-25 dakika pisirin.
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