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BAKLA VE RICOTTA PEYNIRLI SPAGETTI

3 su bardagi bakla

6 yemek kasigi tereyagi

450 gr spagetti

1 su bardag@i rendelenmis ricotta peyniri
3 cay kasigi taze 6gutulmis karabiber
2 cay kasigi tuz

igine tuz attiginiz makarna suyunu kaynatin. Kaynayan suya baklalari atip yaklagik 2-3 dakika kadar pisirin.
Delikli bir kasik ile baklalari alip bir servis kasesine aktarin. Kaynayan suya makarnalari atip al dente kivama
gelene kadar pigirin. Suyundan 1 fincan ayirip pisen makarnalari stiziin. Pigen makarnay!, baklayi koydugunuz
servis kasesine aktarin. Uzerine ricota peyniri ve eritilmis tereyagini ekleyin. Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber ile
tatlandirip servis yapin.
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