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BAKLA TARATOR

Yarim kilo bakla

2 dig sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sirke

1 limon suyu

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Tuz

Yikanip ayiklanan baklalar, soguk tencereye konur. Yarim ¢ay bardag su ilave edilir. Kapagi kapatildiktan sonra
en kisik ates Uizerine (yarimdan da az) yerlestirilir. 30 dakika sureyle pisirilir. Soguduktan sonra, tuz, sirke, limon
suyu ve zeytinyadi ile hazirlanmig sosla karigtirilir. Sarimsak (istege gére) dévilmus olarak bakla ile birlikte
pisirilebilir. Kabagi 20 dakika, pancari 40 dakika haglamak suretiyle degisik taratorlar hazirlayabilirsiniz.

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 24.09.2024
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