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BAKLA SOSLU SOMON QUENELLE

400 gram somon fileto
150 gram taze krema
2 adet yumurta

Beyaz biber

Karabiber

1 tutam tuz

Sos igin:

250 gram dondurulmus ve haglanmig bakla igi
1 tutam Tarhun

1 adet limon

4 corba kasigi tereyagi
1 tutam tuz

Somon baligini dograyip blender[?de 2 adet yumurta, 150 gram taze krema, bir tutam tuz ve 6gutiimis tane
karabiberle ¢gekin. Somonlu karigsima 2 ¢orba kasigiyla sekil verip 12 adet quenelle hazirlayin. Yagh pisirme
kagidi serili firin tepsisine aktarin. Quenelle[?lleri dnceden isitilmis 120 derece firnda 5 dakika pisirin.

Sos igin bakla igini elekten gegirerek ezin. Limon suyu, 4 ¢orba kasidi sana yagini ve dogranmis tarhunla bakla
puresini tatlandirin.

Quenelle[Zllere sos dokiip istege gore siisledikten sonra servis yapin.
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