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BAKLA SOSLU MAKARNA

350 gr bakla

250 gr kelebek makarna
2 yemek kasigi margarin
1 adet sogan

2 adet domates

Tuz

Karabiber

1 su barda@i tavuk suyu

Sogani, domatesi dograyin.

Baklay! ayiklayip dograyin.

Tavaya margarini koyun, kizinca sodani ekleyip soteleyin.

Baklayi ekleyip, 1 su bardagi da tavuk suyu koyun, tuzunu, biberini koyup baklalar yumusayip suyunu ¢cekene
kadar pisirin. Sonra domatesi ekleyin 3-4 dk daha pisirin.

Bakla piserken makarnayi da hazirlayin, bol tuzlu suda haglayip stzin.

Makarnayla bakla sosunu birlestirip servis tabagina alin.
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