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BAKLA MEFTUNESI (DIYARBAKIR)

Diyarbakirllar Dernegi

1 kg. bakla temizlenir. Limonlu ve unlu bir suyun igine alilir. Bir siire sonra siz(lur. Tencerenin altina 1 kg. yagli,
kemikli, parca et konur. Sonra baklalar atilir. Uzerine bir bardak su ve biraz tuz ilave edilir. Agir ateste pigirilir.
Baklalar yumusayinca, Uzerine 2 su bardadi agartiimis sumak suyu ilave edilir. 20-25 dakika agir ateste pisirilir.
Yenilecedi zaman sarimsakla, taze yesil aci biber beraber dévilerek yemegin tzerine konur.
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