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BAKLA MANTISI

1 kg. taze i¢ bakla

2 su bardagi un

1 su bardagi ufalanmig beyaz peynir
2 corba kagsigi misir nisastasi
2 corba kagsigi sivi yag

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1/2 demet kiyllmig dereotu
Tuz

Karabiber

Kirmizibiber

8-10 dilim mozzarella peyniri

Baklalari ayiklayin. Bir su bardagi i¢ baklayi, iki su barda@i suda haglayip blender'dan gegirin, Uzerine un, sivi
yag, dereotu, peynir, tuz ve sert bir hamur elde edecek kadar su ekleyip yogurun. Dinlendirip merdane ile agin
ve kugUk parcalara kesin. Yagl kagit serilmis tepsiye dizip 170 derecelik firnda 25 dakika pigirin. Kalan
baklalar tereyaginda soteleyin. Tuz, baharatlar, iki su bardagi su ve misir nisastasini ekleyip yumusayincaya
kadar pisirip hamurlarin tzerine dékin. Mozzarella peyniri dilimleri ile servis yapin.
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Fotograf "BEYAZ BALINA" tarafindan génderildi. 01.05.2015
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