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BAKLA FALAFEL

2 su bardagi kuru i¢ bakla

1'er adet sogan ve sivri biber

1 demet maydanoz

Yarimsar demet sogan ve dereotu
1'er tath kasigi kignis ve pulbiber
2 tatl kagigr kimyon

8 dis sarmisak

Tuz

Karabiber

Servis igin:

Susam

I¢ baklay1 24 saat suda dinlendirin. Kalan tim malzemeyi blenderden gegirin. Baklanin suyunu siiztp,
blenderdeki malzemenin (izerine ekleyin ve yeniden blenderden gegirin. Macun kivamina gelen hargtan ceviz
buyukliginde parcalar koparin. Elinizde sekil verip, kizgin siviyagda, altin rengi alana dek kizartin. Uzerine
susam serpip, raita ile birlikte servis yapin.
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