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BAKLA CORBASI

1/2 kg Bakla

1 Adet Orta Boy Sogan
1/2 Demet Dereotu

2 Corba Kasigi Zeytinyagi
Yeteri Kadar Tuz

Yeteri Kadar Su

2 Corba Kasigi Tereyagi

1 Gorba Kagigi Kirmizi Toz Biber
Sos Igin:

4 Corba Kasig Yogurt

3 Corba Kasigi Un

1 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Su

Baklalari ince bir sekilde dograyalim. Soganlari kiyalim ve zeytinyaginda kavuralim. Ardindan baklalari
soganlarin icine koyalim ve birlikte kavurmaya devam edelim. Ayri bir kaba yogurt ve un koyup karistiralm. Su
ilave ederek karistirmaya devam edelim. Kavrulan baklalarin Gzerine su ilave edelim ve pismeye birakalim.
Hazirlanan yogurt sosunu, pigen baklalara ekleyelim ve kaynatalim. Son olarak karigima dereotu ve tuz
ekleyelim. Uzerine yag yakalim ve servise hazir hale getirelim.
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