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BAKLA CORBASI

500 gr. bakla

1 ¢corba kasigi tereyad

1 sogan

6 su bardagi su

1.5 su bardagi yogurt

1 adet yumurtanin sarisi _
2 ¢orba kagsiJi un ve tuz Uzerine:
1 corba kasigi zeytinyagi
1 adet sogan

4-5 adet bakla

3 dal kiyilmis dereotu
Tuz

Pul biber

Kip kiip dogranmig sogani tereyaginda kavurun. Uzerine ince kiyilmis baklay ekleyip birkag dakika kavurun.
Suyunu ve tuzunu ekleyip 20 dakika pisirin. Yogurt, yumurta sarisi ve unu girpin, strekli karigtirarak azar azar
corbaya ekleyin. Bir tagim kaynatip ocaktan alin. Uzeri i¢in; piyazlik dogranmis sogan ve ince kiyilmig baklayi

yagda kavurun. Tuz, pul biber ve kiyilmis dereotu katin. Corbanin Gzerine dokip servis yapin.
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