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BAKLA CORBASI

300 gr. taze bakla

4 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1.5 su bardagi yogurt

1 adet orta boy sogan

3 yemek kasigi zeytinyagi
1.5 litre sicak su

1tuz

1 dereotu (lzeri icin)

aklalar yikayip ayiklayin ve enine ince ince kiyin. Sogani kiigik kiigik yemeklik dograyin. Tencereye zeytinyagi
ve sogani alip orta ateste 1-2 dakika kavurun. Kavrulan soganlarin Gzerine baklalari ekleyin ve 2-3 dakika daha
kavurun. Tencereye sicak suyu ekleyin ve yaklasik 20 dakika baklalar yumusayincaya kadar kaynatin. Kigik
bir kaseye yumurta, yogurt ve unu ekleyerek tamamen karisincaya kadar ¢irpin. Baklalarin suyundan Uzerine
ilave edin ve tekrar karigtirin. Actiginiz un karigimini kanistirarak gorbanin igine ilave edin. Tuzunu ekleyerek
Once harli ateste, kaynadiktan sonra 5 dakika kisik ateste pisirin. Uzerine dereotu serperek servis yapin.
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