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BAKLA CORBASI

2 su bardagi i¢ bakla

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
6-7 su bardagi su

Tuz

1 corba kasigi taze nane
1 dis dévulmus sarimsak
2 gorba kagsidi limon suyu

Baklay, tizerine tereyadi ile soguk su koyup 15-20 dakika pisirdikten sonra ocaktan alin. Blenderdan gegirip
yeniden ocada koyun. Nane, sarimsak ve limon suyunu bir kapta karistirip gorbaya ekleyin. Tuzunu ilave edip
bes dakika daha pisirin. Uzerine yagda yakilmig kirmizibiberle birlikte servis yapin.

Fotograf "Doctor" tarafindan gdnderildi. 21.04.2021
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