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BAKLA CORBASI

Elif Korkmazel

200 gr. bakla

2 ¢orba kasiJi un

1 adet limon

1 ¢corba kasigi tereyad
1 adet sogan

6 dal taze nane

1 tath kasidi kuru nane
6 corba kasiJi et suyu
1 su barda@i yogdurt
Tuz

Baklanin kenarlarini ayiklayip bir gorba kasigi un ve limon suyu katiimig su iginde 10 dakika bekletin. Suyunu
sUzup kiyin. Kiyilmis sogani tereyaginda kavurun. Igine baklayi katin ve kisik ateste bes dakika kavurun. Uzerine
kalan unu, kiyilmis taze naneyi, kuru naneyi, et suyunu koyup 30 dakika pisirin. Yogurdu surekli karistirarak
ilave edin. Gorbayi ocaktan alip tuz ekleyin. Daha sonra servis yapin.
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