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BAKLA CORBASI

Yarim kilo taze bakla

2 adet iri sogan

2 adet iri domates

2 adet sivri biber

1 bardak yogurt

2 ¢orba kasiJi un

Yarim bardak aycicek yadi

5 bardak et suyu veya tavuk suyu
Bir miktar dereotu

Baklayi ayiklayip yikayin. ince ince dogdrayip biraz yagda kavurduktan sonra sogani ve biberi dograyip ilave edin
ve biraz daha kavurun. Sodanlar sararinca domatesi ilave edip biraz daha kavurun. Et suyunu da Ustline koyup
kaynatin. Baklanin pisip pismedigini kontrol edin. DiJer tarafta yodurtla unu karistirip bir bardak suyla sulandirin.
Tencerenin altini hafif yakip unla yogurdu ilave edin. Biraz daha kaynattiktan sonra dogradiginiz dereotunu
ekleyin. Gorbaniz hazirdir. Arzuya gére limon sikilabilir.
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