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BAKLA CORBASI

300 gram taze bakla

5 su bardadi sicak su (et suyu da olabilir)
3 yemek kagigi un

4 dal taze sogan

Dereotu

1 adet limon

Karabiber

Tuz

1 adet yumurta

4 yemek kasigi stizme yogurt

Baklalarin ug kisimlarini temizleyip yikadiktan sonra ufak ufak dograyin.

Ardindan taze soganlari da temizleyip ince ince dograyin.

Tencereyi ocaga alip sivi yag ekleyin.

Daha sonra Uizerine baklalari ilave edin. Baklanin rengi degisene kadar kavurun.

Uzerine taze sogan, sicak su, karabiber ve tuzu da ekleyip yumusayana kadar pisirin.

Diger taraftan da yogurt, yumurta ve unu bir kasede karistirin.

Tenreceye kaynayan karisimdan biraz alarak yogurt karisimina ilave edip karigtirin.

Daha sonra yogurt karigimini tamamini tencereye yavag yavas bosaltin.

Corbanizi kaynayana kadar karistirmaya devam edin ve kaynadiktan 5-10 dakika sonra ocaktan alin.
Uzerine ince ince dogranmis dereotu ilave ederek servis edebilirsiniz.
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