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BAKLA CORBASI

350 gram taze bakla

1 adet sogan

1 corba kasigi sivi yag
1 ¢corba kasigi tereyag
1 su bardagi et suyu
6-7 su bardag sicak su
Tuz

Terbiyesi igin:

250 gram yogurt

1 adet yumurta

3 corba kagigi un
Uzeri icin:

1/2 demet dereotu

Yikanip uglari ayiklanmig taze baklalari ince kiyin. Sogani kiip dograyin. Derin bir tencereye sivi yag ve
tereyagdini koyup kizdirin. Once sodani sonra baklalari ekleyip kavurun. Sicak su ve et suyu ekleyip baklalar
iyice yumusayana kadar 15-20 dakika kaynatin. Diger yandan da terbiye i¢in yogurt, yumurta ve unu bir kaseye
alip ¢irpin. Kaynamakta olan ¢orbanin suyundan bir kepge alip azar azar terbiyeye ekleyip karigtirin. linan
terbiyeyi de ¢orbaya ilave edip karigtirin. Tuzunu ayarlayin. Ocaktan aldi§iniz gorbaya ince kiyilmis dereotu
ekleyip sicak servis yapin.
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