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BAKLA CORBASI

350 gr bakla

1 cay bardagdi aygicegi yad
4-5 taze sogan

2 dal dereotu

6 su bardag sicak et suyu
1 corba kasigi un

1 limonun suyu

1 cay kasig pulbiber

Tuz

Terbiyesi igin:

1 yumurta

2,5 corba kasigi un

3 corba kasig yogurt

Baklalarin ug kisimlarini koparip temizleyin. Yikayip stiziin ve kararmamasi igin bir gorba kasigr un ve limon suyu
ilaveli suda 10 dakika bekletin.

Suziip kuglk pargalara dograyin. Taze soganlari temizleyip kiyin.

Dereotunu temizleyip dal dal ayirin. Aycicedi yagini tencerede isitip baklayi ekleyin. Baklalarin rengi degisene
kadar karigtirarak soteleyin.

Taze sogan, sicak et suyu ve tuzu ilave edip sebzeler iyice yumusayana kadar pisirin.

Terbiyesi icin un, yumurta ve yogurdu bir kasede ¢irpin. Bir kepge kadar ¢orba suyunu azar azar ekleyip
karistirin.

Terbiyeyi kaynamakta olan gorbaya azar azar ilave ederek karistirin. Bir tagim daha kaynatip ocaktan alin.
Kaselere paylastirip dereotu ve pulbiberle sisleyin. Sicak servis yapin.
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