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BAKLA CORBASI

Milli Egitim Bakanhg

200 gram taze bakla

1 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 su bardagi yogdurt

1 adet orta boy sogan
2 yemek kasi§i sivi yag
4 su bardag sicak su

1 ¢corba kasigi tereyagd
Y2 bag dereotu

Tuz

Baklalar yikanip ayiklanir ve enine ince ince kiyilir.

Sogan yemeklik dogranir.

Tencerede tereyagi eritilir, sivi yag eklenip sogan kavrulur.

Sogan hafif pembelesince baklalar eklenir.

Baklalar 3-4 dakika kavrulduktan sonra 4 su bardagi kaynar su eklenir.

Ayri bir kapta yumurta, yogurt ve un topaksiz bir karisim olana kadar cirpilir.

Baklalar yumusayincaya ( baklanin tirine gére 30-40 dakika surebilir) ayr bir kapta ¢irpilan yodurtlu karigsima
eklenir.

Topaklanmamasi igin gorbadan bir kepge sicak su alinip yodurt ilitildiktan sonra yavas yavas eklenir.
Tuz ilave edilerek bir tagim kaynatildiktan sonra alti séndurulUr.

Tavada kizdiriimig tereyagl kirmizibiber ve dereotu ile servis edilir.
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