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BAKLA CORBASI (KIRKLARELI)

Anadolujet Magazin

300 gram ayiklanmig, ince kiyllmig, haslanmig ve siziimis taze bakla
1 ince kiyllmig orta boy sogan

2 corba kasiJi siviyag

4 su bardag et veya tavuk suyu

2 corba kagsiJ! teflon tavada yakmadan yadsiz kavrulmus un

2 corba kagsiJi domates salcasi

2 su bardagi su

Tuz

Karabiber

Oncelikle sogan yagda hafifce sotelenir. Uzerine haglanmis bakla ilave edilir. Biraz daha kavrulup sicak et suyu,
tuzu ve karabiberi eklenir. Ayri bir genig kapta un, iki bardak suyla agilir. Icine salga da konularak glizelce
kanstinlir. Kaynayan corbaya karistira karistira ilave edilir. Biraz daha kaynatip alti kapatilir. Uzerine arzuya gére
ya yagda kizdinlmis kirmizibiberli sos ya da kiyllmig dereotu ve maydanoz serperek servis yapllir.
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