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BAKLA CORBASI (GEREDE BOLU)

250 gr. taze bakla

2'ser ¢orba kasigi yag ve un
1 yumurta

1 su bardag yogdurt
Dereotu

Kirmizibiber

Limon

Tuz

Baklalari ayiklayin, yikayin, yarim santim eninde kiyin, yarim saat limonlu suda tutun ve sonra 1 ¢orba kasigi
yagda hafifgce kavurun. Yumurta, yodurt ve unu iyice ¢irpip, baklalarin Gzerine 10 bardak suyla beraber ilave
edin ve karistirarak kaynatin. Koyulasinca, yeterince tuz koyup, atesten alin. 1 ¢orba kasigi yagla kirmizibiberi
kizdirip ¢corbanin tzerine gezdirin. Kiyilmis dereotunu da Uzerine serpin.
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