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BAKLA CORBASI (EDIRNE)

https://www.edirneden.com

ince ince kiyllmis taze bakla veya taze i¢ bakla tereyaginda bir miktar kavrulup su ve tuzu ilave edilir. Diger
tarafta bir kasik un kuru olarak az pembelesinceye kadar kavrulur. Kaynamaya baglayan karisimdan bir iki kasik
alinarak kavrulmus un ile karistirilip bu karisim yavas yavas karigtirilarak pisirilir. Bu corbanin da sarimsakl
yogurt ile yenmesi hos olur.

ML® Kuru Bakla Corbasi icin tiklayin
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