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BOLU USULU TAZE BAKLA CORBASI

250 gram taze bakla

1 adet sogan

1 yemek kasigdi tereyadi
1 avuc dereotu

1 kase yogurt

2 su bardagi et suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber

1 adet yumurta

1,5 yemek kasigi un

Baklalari et suyu ve suda hasliyoruz. K¢tk dograndidi igin ¢ok ¢cabuk haslanir. Diger bir kasede yumurta,
yogurt ve unu karistiriyoruz. Tenceredeki baklali sicak sudan bir kepge alip yodurtlu karigima ekleyerek
karistirlyoruz. Bu sayede ¢orbaya yogurtlu karisimi eklerken kesilmez. Yavas yavas yogurtlu karigimi baklal
suya ekleyip karistiryoruz. Tuzu ekliyoruz. Bir tagim kaynayana kadar pisiriyoruz. Bir tavada tereyaginda
incecik dogranmig sodanlari pisiriyoruz. Igine pul biber ekleyip tencereye ilave edip karistiriyoruz. Sicak sicak
servis yapiyoruz.
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