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BAKLA CORBASI (BOLU)

250 gram bakla

1 adet yumurta

1 adet kuru sogan

2 adet domates

100 gram kiyma

4 yemek kasigi stizme yogurt
2 yemek kasigi un

Tuz

Karabiber

Dereotu

Sogani ince ince dograyip kiyma ile kavurun.

Baklalar da kiguk kigik dograyip kiymanin Uzerine ilave edin.

Rendelenmis domatesi de ekleyerek kavurmaya devam edin.

Sicak su ve tuzu da ekleyip baklalar yumusayincaya kadar pisirin.

Diger taraftan da yogurt, yumurta ve unu, boza kivamina gelene kadar karigtirin.
Tenrecere kaynayan karisimdan biraz alarak yogurt karisimina ilave edip karistirin.
Daha sonra yogurt karigimini tamamini tencereye yavag yavas bosaltin.

Gorbaniz kaynayana kadar karigtirin.

Ocagi kapattiktan sonra dereotu ve karabiber ilave ederek servis edebilirsiniz.
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