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BAKLA BASTI

1 kg taze bakla

10 adet taze sogan

1,5 cay barda@i zeytinyagi
1 su bardagi su

Yarim demet dereotu

Tuz

Baklalar temizlenir, ortadan ikiye kesilir. Yayvan bir tencereye daire seklinde siralanir. Ik sira bitince lizerine 2
parmak eninde dogranmis taze sogan serpilir. Kalan bakla ve sodan bitene kadar ayni islem tekrarlanir. En Uste
zeytinyadi gezdirilir, tuz serpilir ve su konur. Kapagi kapatilir. Orta atesli ocaga yerlestirilir. 35 dakika pistikten
sonra Kiyilmig dereotu serpilir. 5 dakika daha pigirilir. llik olarak servis yaplilir.
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