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BAHRIYELI MAKARNASI

1 paket Nuh'un ANKARA fiyong makarnas
4 corba kagigI margarin

1 avug siyah zeytin

Ancuez filetosu (10-15 adet)

Yarim kilo domates

3 adet yesil sivri biber

3-4 dis sarimsak

Tuz

Domateslerin kabudunu ve c¢ekirdeklerini gikaralim. Biberleri temizleyip dograyalim. Sarmisaklar ¢entelim.
Anguez filetosunu ¢atalla sdyle bir ezelim. Zeytinleri ayiklayalim. Margarini eritelim. Sodan ve sarimsagi yagda
kavuralim. Sirasiyla yesil biberleri, anguez ezmesini, domatesleri, gekirdeksiz zeytinleri katalim. Gok kisikateste
karistirarak onbes-yirmi dakika kadar pigirelim. Haglayip, stzlp, soguk suyla yikadigimiz makarnayi tencerede
bir glizel 1sitalim ve hazirladi§imiz bu sosla karistiralim. Sogumadan hemen servis edelim.

Not: Bahriyeli Makarnasi'ni kilgiklari alinmig, tuzu yeterince hafifletiimis sardalya tuzlamasiyla da
hazirlayabilirsiniz. Yeter ki iglemler sirasiyla yapilsin, Bahriyeli Makarnasi'nin diizeni bozulmasin, tadi tuzu
yerinde olsun.
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