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BAHRIYELI KURABIYE

Yarim paket margarin

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet yumurta beyazi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi mahlep

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Yumusak margarin, yumurta beyazi ve siviyag ¢ukur bir kaba konur ve mikserle parcalanana kadar ¢irpilir.
Sonra tuz, mahlep, kabartma tozu ve bitiinlesene kadar un ilave ederek yogrulur. Elde edilen hamurdan ceviz
kadar pargalar alinir, bir karig boyunda gubuk yapilir. Daha sonra bir kat digim yapilir ve yagl kagit seriimig
tepsiye dizilir. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta sarisi sdrdlir. 190 derece firinda altin rengi kizarana kadar pigirilir.
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