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BAHCIVAN SALATASI

1 adet sogan

1 Kg kuskonmaz

250 gr taze fasulye

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet g6bek salata
Aldig1 kadar tuz

1 yemek kasigi sirke
2 demet tarhun otu

1 demet maydonoz

1 adet turp

Aldig1 kadar karabiber
1 adet salatalik

Fasulyeleri biraz diri kalacak sekilde haglayin. Sonra bunlari birer santimlik pargalar halinde kesin.
Kuskonmazlari da ayiklayip haslayin ve kiiguk pargalara bélin. Salataliyi soymadan yikayin ve ¢ok ince halkalar
halinde kesin. Karnibahari buketler halinde ayirin ve iki dakika kaynar suya koyup ¢ikarin. Gébek salatayi
yikayip, orta kismini incecik setitler halinde kesin. Turplarin yarisini da ince halkalar olarak kesin. Tim
malzemeler, 20-30 dakika dinlenmeye birakilmig salata sosu ile birlikte iyice harmanlayin. Geri kalan turplara
sUsleyip servis yapin.
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